Nids de Pâques
	Ingrédients... 

3 tasses de nouilles de «chow mein» 

1 tasse de bonbons miniatures au chocolat
1 tasse de crème à la guimauve
1/4 de tasse de beurre d'arachides
1/4 de tasse de noix de coco râpé 

2 cu. à table de margarine ramolie
1 cu. à thé de vanille
45 bonbons en gelée ou «Jelly Beans»


	Préparation... 

Dans un grand bol, mélanger tous les ingrédients sauf les bonbons en gelée.  Couvrir et réfrigérer de 15 à 20 minutes, afin que la préparation soit malléable.  Façonner par 1/4 de tasse, la préparation en forme de nids.  Disposer les nids sur une plaque à biscuit tapissée de papier ciré et laisser sécher.  Emplir de bonbons mous «Jelly Beans» avant de servir.


