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Forme une boule au fond du saladier,
farine-la, puis couvre-la d un forchor.
Laisse reposer la péte 1 heure.
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Delaye la levure de boulanger dans un
peu d eau fide.
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) Travaille & nouveau la péte mais avec
Ajoute la farine, le beurre fordy, le | F
lait et | eau et travaille bien la péte "

Jusqu & ce qu elle ne colle plus.
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Fagonne des pefifs pains en forme de  Dars un bol mélange le jaune d oeuf
lapins ef pose-les sur la plague du et les 2 cuilidres & soupe de lait.
four recouverte d une feuille de

papier sulfurisé. Laisse-les lever

dans un endroit tiéde pendant 30 &

40 minutes.
Fais cuire les lapins entre 15 et 20
Badigeonre les lapins du mélange minutes & four moyen (200°C)

jaure d oeuf et lit.
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T e te reste plus qu & déguster les
lapins de Paques |





